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H i A - il inni i Brandenburghalle
Knleperhen_nat, _Koche Ch_or und Hymne fiir die Prignitzer Telofor: 030130 38 810 58
Kochbuch in Blindenschrift

Berlin — Der Messedonnerstag (26. Januar) steht in der Brandenburghalle
21a ganz im Zeichen der Prignitzer. Sie gestalten das Biihnenprogramm und
werden fiir den nordwestlichsten Landkreis des Landes die Werbetrommel
rihren. Im Kochstudio von pro agro werden mehrere Lammfleichgerichte
gekocht.

Markische Heide reimt sich auf Knieperkohl

Das Lied von Gustav Buchsenschitz ,Markische Heide, Markischer Sand*, die
inoffizielle Hymne der Brandenburger, wird in der Brandenburghalle in einer véllig
neuen Version erklingen. Die Knieperhymne bedient sich der Melodie des Bran-
denburgliedes und bekam einen neuen Text auf das Nationalgericht der Prignitz.
Damit nicht genug. Zehn Koche aus dem Landkreis Prignitz, die Knieper auf den
Speisekarten ihrer Restaurants haben, studierten dieses Lied gemeinsam ein. Auf
YouTube kann man es schon abrufen und im Prignitzer Buhnenprogramm in der
Brandenburghalle wird es im Kdche-Chor erklingen. Den Text der Knieperhymne
hat Horst Fenske gedichtet, Inhaber des ,Deutschen Hauses" in Pritzwalk, Hobby-
Knieperkohlforscher und Erfinder des ,Knieperfuchses®, der Symbolfigur des
Pritzwalker Knieperkohls. Der Knieperkohl wird vor allem im Winter gegessen.
Jetzt ist Hochsaison. Die Griine Woche-Besucher konnen taglich am Prignitzstand
in der Brandenburghalle das Nationalgericht Knieperkohl in allen Variationen ge-
nielen.

Brandenburgs Tafelsilber: Eulen nach Berlin getragen

Die Naturwacht Brandenburg macht mit der ErlebnisCard seit mittlerweile zehn
Jahren Lust auf Naturentdeckungen in den 15 Groflschutzgebieten des Landes.
Seither sammeln Naturfreunde und Wanderer die begehrten Eulen-Stempel auf
ihren ErlebnisCards. Mdglichkeiten zur ,Eulenjagd” gibt es viele, denn die Natur-
wacht bietet ein abwechslungsreiches Programm.
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Alljahrlich zur Grinen Woche ehrt die Naturwacht Brandenburg die Hauptgewin-
ner ihres Wettbewerbs ErlebnisCard. Gegen 13 Uhr (iberreicht Manfred Litkepohl,
der Leiter der Naturwacht, auf der Bihne der Brandenburghalle wertvolle Sach-
preise wie ein Leica-Fernglas, einen Gutschein fur ein  Familienwochenende auf
einem Brandenburger Bauernhof oder Kosmos-Experimentierkasten.

Die Preistrager des Wettbewerbs sind Oliver Grafe, sechs Jahre alt, aus Wiesen-
burg. Er hat 13 Eulenstempel gesammelt. Der zehnjahrige Felix Gierach aus Hei-
deblick im Landkreis Dahme-Spreewald kommt auf 14 Eulenstempel. Burkhard
Heyne, 75 Jahre alt aus Schwedt, hat elf Stempel gesammelt und die 67jahrige
Karin Zimmermann. Auch in diesem Jahr méchte die Naturwachttag zu Entde-
ckungen, Fihrungen und eigenen Erkundungen in Brandenburgs Naturlandschaf-
ten ermuntern.

Lowenbruch und Motzen

Im pro agro-Kochstudio dreht sich alles um das Fleisch vom Lamm. Karsten Ulrich
vom Gasthof ,Zum Lowen* aus Lowenbruch bereitet rosa gebratenen Lammru-
cken mit Krauterkruste an Gurken-Tomatengemuse zu. Am Nachmittag Gbernimmt
Rene Jahnke vom Hotel ,Residenz‘ aus Motzen das Ceranfeld. Er wird Bratwurst
vom Ruppiner Lamm mit Heidenseer Ziegenquark-Kraut sowie Krauterpiiree zu-
bereiten.

Trust in Taste

Antenne-Moderator Detlef Olle wird die Verlegerin Justina Hoegerl und Dr. Tho-
mas Kahlisch, den Direktor der Deutschen Zentralblcherei fir Blinde in Leipzig,
im pro agro-Kochstudio begriRen. Sie stellen das Kochbuch fiir Blinde ,Trust in
Taste“ vor.

Meisterkoch 2010

Peter Kriiger vom ,Gut Klostermihle* beschliet das Festival der Kéche am Don-
nerstag. Der 45jahrige ist seit 2008 Kiichenchef im ,Gut Klostermuhle® Alt Madlitz
im Landkreis Oder-Spree. Dort verantwortet er mit neuen Ideen und frischen Zuta-
ten die drei Restaurants des Natur Resorts ,Klostermihle®, ,Klosterscheune® und
,Finckenlounge®. Kriuger ist ,Brandenburger Meisterkoch 2010°. Im Kochstudio
wird er eine Barigoule vom Ruppiner Lamm zubereiten.
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